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მოკლე აღწერა 

მოდულის მიზანია ქიმიის დავაკავშირება ყოველდღიურ ცხოვრებასთან 

ყოველდღიური მოხმარების  პროდუქტის - შოკოლადის შესწავლის გზით. ასეთი 

მიდგომით ერთის მხრივ, გაიზრდება მოსწავლეთა მოტივაცია ქიმიის მიმართ და 

მეორეს მხრივ, შოკოლადის კვლევის დროს მათ ექნებათ საშუალება შეისწავლონ 

სახვადასხვა ქიმიური ნივთიერების თვისებები.  

აღსანიშნავია, რომ მოდულის განხორციელება დაკავშირებულია 

შემოქმედებითობასთან, რაც მოსწავლეების მხრიდან დიდ მოწონებას იმსახურებს. 

ეს მოდული საშუალებას იძლევა განიხილოთ ცხიმების სასიცოცხლო მნიშვნელობა 

ჯანმრთელობისათვის.  მოდულის  განხორციელებაში ჩართული მოსწავლები 

განივითარებენ კვლევის უნარებს. 

 

 

  

ვის უყვარს შოკოლადი? 

 

ბუნებისმეტყველების მოდული –  

ქიმია 

XI კლასი 
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საგანი: ქიმია  

კლასი: XI კლასი  

კურიკულუმთან შესაბამისობა:   შოკოლადში  შემავალი ქიმიური ნივთიერებები 

და მათი თვისებები; ცხიმების ფიზიკური და  

ქიმიური  თვისებები.  

 

 

აქტივობების სახეობა: ინფორმაციის მოძიება შოკოლადის შემადგენლობის 

შესახებ;  ექსპერიმენტილი სამიშაოები, დისკუსია; 

პრეზენტაცია, მუშაობა ჯგუფებში.  

 

 
სავარაუდო დრო: 2-3 გაკვეთილი  

სავალდებულო წინასწარი ცოდნა:  თხევადი და მყარი ცხიმების ფიზიკურ-ქიმიური 

თვისებები და        მათი  მნიშვნელობა ჯანმრთელობისა და სიცოცხლისათვის 

(ზიანი და სარგებელი).   

 

ზოგადი მიზნები/ კომპეტენციები: 

მოსწავლეები შეისწავლიან ცხიმებს და მათ თვისებებს;  დააკავშირებენ ქიმიას 

ყოველდღიურ ცხოვრებასთან - შოკოლადის შესწავლის გზით; ჩაატერებენ კვლევით 

სამუშაოებს, შეაგროვებენ და დაამუშავებენ მონაცემებს; გაკეთებენ დასკვნებს. 

 

თანდართული ფაილები 

1.  მოსწავლეთა აქტივობები სცენარი დეტალურად აღწერს აქტივობებს, რომლებიც 

მოსწავლეებმა უნდა შეასრულონ. 
ეს არის მოსწავლეებისთვის მისაცემი სამუშაო 
ინსტრუქციები. 

2. მასწავლებლის გზამკვლევი აღწერს სწავლების მიდგომებს. 
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